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PASIRINKITE PIENO KIEK]

125ml ¢ 200ml : 300 ml
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* Pamatuokite pieno kiekj pagal
tai, kokio tirStumo gérimo

norite.

' Supilkite pieng j puoda ir

jberkite 1 pakelj karsto
Sokolado milteliy.

* Kaitinkite nuolat maigydami,
kol gérimas sutirstés.

* Supilkite karsta Sokolads j
puodelj ir pabarstykite

dekoravimo misiniu.
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Kaitinkite gérima ant vidutinés
kaitros, nuolat maisydami, kad jis
neprisvilty ir neisbégty is puodo.

Tirsto ir vidutinio tirStumo karsto
Sokolado pavirsiuje dekoravimo
misinys islieka. Kakavos gérimo
pavirsiuje lieka tik zefyriukai, o
likes dekoravimo misinys nug-
rimzta j dugna.




