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Aseta pulgad pulgakommivormis oma

kohale. Juhul kui tahad teha mitmekihilist

Eulgakommi, void pulgad panna hiljem, siis
ui vorm on sulanud $okolaadiga taidetud.

@@ Pane tassi kuum (mitte keev) vesi. Aseta
& kaks Sokolaadikotti tassi. Nendest jagub 2

Uheks vormitaieks. Oota kuni $okolaad

on kottides sulanud.

,

Loika Sokolaadikottide otsad maha ja

l

Eigista sulanud Sokolaad vormi. Vaid pulga- be

3 ommid teha Uhevirvilised, kahe Sokolaadi —T9 @& i%
seguna voi tldse mitmekihilised (selleks 9
Eigista $okolaadi osale vormist ja lase kilm- |
apis tahkuda ning siis jatka).

\& / Tasanda pulgakommid soovi korral
) lusikaga. Puista neile peale kaunistus-
[ Y segu ning tésta pulgakommid koos
—0.0— vormiga kilmkappi tahenema.

) o
*

Umbes poole tunni parast véid pulga- =
kommid vormist vélja suruda. S66 need ara -
kolme péaeva jooksul. Komme véid hoida

toatemperatuuril, kuid valdi otsest paikese-
valgust.

Head maiustamist!
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i Toode sisaldab pisidetaile (limbumisoht) ning ei sobi alla
i 3-aastastele lastele. Komplekt on méeldud kasutamiseks :

SOOVITUSED

QR kood avab lingi mitme-
varvilise pulgakommi tegemise @51{'*&
videojuhendile. Erinevaid vdi- fd_.

malusi  vormi kasutamiseks 'fi
leiad lastella.ee/blogi. (OPis:

Enne  pulgakommivormi esmakordset
kasutamist pese silikoonist vorm hoolikalt
sooja vee ja ndudepesuvahendiga. Hoia

Eulgakommide pulgad alles, need on
orduvkasutatavad.

Kasuta vormi (mitte plastmassist pulki)
kupsiste kiipsetamiseks voi koos pulka-
dega pulgajaa valmistamiseks. Vorm talub
temperatuuri -20°C kuni 230°C.

V6id uhmris purustada karamellkomme ja
nende puru vormi panna. Tésta vorm ahju
ja lase purul dra sulada. Sulanud karamelli
sisse pista pulgad, lase jahtuda ning nii
saad karamellist pulgakommid.

Soovi korral saad pulgakommi valmista-

mise materjali meie e-poest lastella.ee
juurde tellida.
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i vanema jirelvalve all.




