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Lollipop konfeksu

pagatovosanas noradijumi

levietojiet kocinus ledeniSu veidné. Gatavo-
jOt daudzslanainas konfektes, kocinus var
|eV|etot vélak, kad veidne ir piepildita ar
izkausatu Sokoladi.

lelejiet kruzé karstu (ne verdo3u) adeni. le-
vieojiet glazé divus Sokolades maisinus.
Viena sagatavo$anas reizé var izmantot
divus maisinus. Pagaidiet, lidz Sokolade
maisinos ir izkususi.

Nogrieziet katram Sokolades maisinam vienu
stari un izkauséto $okoladi |zsp|ed|et veidné.
Jas varat pagatavot konfektes viena krasa
vai samaisit divus Sokolades veidus, vai pat
veidot daudzslanainas konfektes, izspiezot
tikko izkausanaséto $okoladi uz cita veida
$okolades, kura jau sakotnéji sacietéjusi veidné.

Sokoladi var izlidzinat ar karoti. Apkaisiet
to ar dekorésanas maisijumu un ielieciet
veidni ar konfelj<tem ledusskapi,

lai tas sacietétu.

Aptuvenl pec pusstundas varat iznemt
sacietéjudas konfektes, izspiezot tas no
veldnes Apédiet tas tris dienu laika. Kon-
fektes var uzglabat istabas temperatar, bet
vélams izvairities no tieSiem saules stariem.

Izbaudiet saldumus!
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leteikumi
Ar QR kodu var atveért saiti uz ;@—#Hﬂ*_'@ﬁ
video pamacibu par daudzkra- ]
sainu konfektisu gatavosanu. &%p}ﬁ

Pirms pirmas konfek3u veidnes lieto3anas
reizes, ripigi nomazgajiet silikona veidni ar
siltu ziepjudeni. KonfekSu kocinus var
izmantot atkartoti, neizmetiet tos.

Izmantojiet silikona veidni cepumu cepsa-
nai vai sulas saldéjuma pagatavosanai.
Tadas veidnes iztur temperatiru no -20°C
[idz 230°C. Plastmasas kocini nav paredzéti
lietoganai cepeskrasni (tie izkusis),

bet tos var izmantot saldétava.

Jas varat sasmalcinat karamelu konfektes
un ievietot drupatas veidné. lelieciet veidni
silta cepeskrasni un laujiet drupatam
izkust. Iznemiet veidni, ievietojiet kocinus
izkususaja karamelg, laujiet tai atdzist, un
jums bas lollipop konfekte.
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i Produkts satur mazas sastavdetalas un nav i
Earedzéts bérniem jaunakiem par 3'gadiem. So
i komplektu drikst “izmantot ‘tikai pieauguso
i, uzraudziba. ;
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