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Kiipsiste va|mistamisjuhend

Sul laheb vaja: 1T muna M suuruses, 40 g void,
taignarulli, natuke jahu taina rullimiseks.

tlkeldatud void ja 1 muna. Soovi korral

1 Vala kipsise jahusegu kaussi ning lisa 40 g N
sega jahusequ esialgu kahvliga. *.

Jatka taina sotkumist katega kuni saad
tainapalli. Kui tainas jaab liiga kleepuy, 2
siis void tavalist jahu juurde lisada.
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Puista tainapalli alla ja peale jahu. Rulli D
3 tainas umbes 3 kuni 4 mm paksuseks (nagu

piparkoogitainas). Puista taina pealispinnale N
uuesti jahu. g

Vajuta klpsise vorm tainale. Jata vorm
) paigale ning vajuta templiga kipsisele 4
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joonis. Esimesena eemalda tempel j Ha siis
vorm. Vajadusel aita ndapu voi lusika
varrega kaasa. Tosta kiipsis ahjuplaadile.
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Kipseta kipsised ahjus 180°C juures umbes
5 5 kuni 8 minutit (olenevalt kipsise paksu- =
sest). Oige aeg kipsiste vilja vétmiseks on «L
enne kui nende varv tuhmuma hakkab. Lase
kiipsistel maha jahtuda siledal alusel. 8 min 180°C
EDASI—»
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Vala Uhte kaussi kaunistussegu. Teises @
kausis sulata vesivannil 8okolaad. Ole ette- SR

vaatlik, et vesi ei satuks kaussi, muidu (3D
muutub Sokolaad tikiliseks. w

Maari napuga klipsiste dartele sulanud
Sokolaadi. Keeruta kipsist kaunistussegu
sees, vajadusel tosta lusikaga kaunistus- 7
segu sulanud Sokolaadi peale lisaks.
Raputa Uleliigne kaunistus kaussi tagasi.

Lase kaunistatud kipsistel tahkuda kuni
pool tundi ja siis void hakata maiustama.

Jahusegusid saad alati meie e-poest
lastella.ee juurde tellida.

Kiipsiste retsept kodus tegemiseks (18 tk)
80 g nisujahu

80 g mandlijahu

40 g (tuhk)suhkrut

40 g void

1 muna

napuotsatais soola

Kaunistada void sarnaselt komplektile. Napuga maari
dartele sulanud Sokolaadi ja keeruta kiipsist naiteks
kookoshelveste sees.

Vorme pese kasitsi sooja vee, noudepesuvahendi
ning harjaga. Noudepesumasinas mitte pesta.
Vormid ei ole moeldud ahjus kiipsetamiseks.

QR kood avab lingi
videojuhendile.




